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EM74TPG EM74TFG

PLAQUE  
COUP DE FEU
GAS-GLÜHPLATTENHERDE

EM LINE 7

Plaque coup de feu gaz sur placard ouvert ou sur four statique gaz. Plan 
épaisseur 15/10. Deux brûleurs construits en fonte nickelée commandés 
par robinet de sécurité avec thermocouple et réglage progressif de la puis-
sance. Four statique gaz avec dimensions Gastronorm 1/1, bruleur tubulaire 
en acier avec veilleuse et allumage piézo-électromécanique. Contrôle de la 
température obtenu grâce à une valve thermostatique de sécurité avec ther-
mocouple. Plaques en fonte, tampon central et éléments latéraux amovibles. 
Construction en acier inox.

Gas-Glühplattenherde mit offenem Unterbau oder mit statischem Gas-Backo-
fen. Topfläche: Materialstärke 1,5 mm. 2 aus Gusseisen gefertigte Brenner 
mit Zündbrenner, Steuerung über einen mit einem Thermoelement versehen 
Sicherheitshahn mit stufenloser Regelung der abgegebenen Leistung. Stati-
scher Gas-Backofen fasst GN 1/1 und wird durch einen Stahlrohrbrenner mit 
Zündbrenner und Piezozünder beheizt. Die Temperatur wird über ein mit 
einem Thermoelement versehenes Thermostat-Sicherheitsventil gesteuert. 
Platte aus Gusseisen mit abnehmbarem mittlerem Pfropfen und ebenfalls ab-
nehmbaren seitliche Elementen. Gehäuse aus Edelstahl.

	 EM74TPG	 EM74TFG 

Dimensions / Maße	 800 x 700 x 900 mm	 800 x 700 x 900 mm
Poids net / Netto Gewicht	 90 Kg	 127 Kg
Pieds reglables Ø 1”1/2 / Fußhöhe Regulierung Ø 1”1/2	 120/160 mm	 120/160 mm
Appareil recyclable à % / % Recycling Gerätgewicht 	 98%	 98%
Pression gaz / Gasdruck	 mbar	 mbar
Type gaz G20-G25* / Gastyp G20-G25*	 20/25	 20/25
Option gaz G30-G31* / Gas Option G30-G31*	 28...30/37	 28...30/37
Ø raccordement gaz / Ø Gaseintritt	 1/2”	 1/2”
Puissance totale gaz / Gesamte Gasleistung	 8,0 kW	 12,0 kW
Consommation G20 20 mbar / Bedarf G20 20 mbar	 0,847 m3/h	 1,270 m3/h
Indice de protection eau / Wasser Schutzgrad	 IPX4	 IPX4
Placard (neutre) / Maße im offenen Unterbau	 759 x 408 x 628 mm	 -
Plaque coup de feu / Glühplattenherde	 750 x 575 mm	 750 x 575 mm
Puissance four gaz / Gesamtleistung Gasbackofen	 -	 4,0 kW
Intérieur du four / Ofeninnenmaß	 -	 573 x 372 x 416 mm
Nombre de niveaux / Anzahl Einschubmöglichkeiten	 -	 4
Espace entre 2 niveaux / Abstand zwischen 2 Niveaus	 -	 55 mm
Sole four / Ofenboden	 -	 532 x 373 mm
Dimensions emballage / Verpackungsmaße	 850 x 780 x 1260 mm	 850 x 780 x 1260 mm
Poids brut / Gesamtgewicht	 97 Kg	 134 Kg
Volume / Volumen	 0,83 m3	 0,83 m3

* Selon le pays de destination / Nach Landesvorschrift
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